SEASALT SEMINYAK - CoAsTAL DINING

WITH A FRESH Buzz

Tepat pada tanggal 20 Mei 2017, Seasalt yang berlokasi di Alila Seminyak resmi dibuka

untuk umum. Terinspirasi dari pemandangan pantai dengan hamparan garam laut, Seasalt

ingin menyajikan berbagai hidangan seafood dengan sedikit sentuhan citarasa masakan
Jepang yang berbeda di sekitar kawasan Seminyak, Bali.
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baku pilihan. Beberapa kreasl yang tentunya sangat mmengglurkan

adalah Sea Salt Baked Fish, Migoise yang merupakan salah satu
salad Perancis yang fterkenal segar sangat cocok disajikan dengan
Katsuobushl dan Two-Fear-Old Block Miso, juga Blie Swammmer Crab yang
adalah kepiting rnayones berpadu dengan Chawanmushe, dan berbagal
hidangan laut lainnya dengan rasa dan sajlan vang spektakules

D sarmping menikmatl hidangan laut berkwalitas, para tamu juga
akan menikmati suasana Seasalt yang didesain unik, mencerminkan
warma dan gelombang laut. Gaurang Khemka darl URBMarc sebagal
desainer Seasalt, ingin membawa para tamu menikmatl suasana restoran
rmenyerupai ternpat tinggal di pinggir pantat yang didomdnas! oleh warna
laut, dekorasi nyaman, serta dapur terbuka seperti layaknya orang yang
sedang bersantap di tepi pantal.

Chef Viwan Vitalis yang begitu berpengalaman, menyajlkan berbagai
kreasi bare yang mkemat khusus untuk Seasalt Chef Vivan yang berasal
darl Sabah, Malaysia Timur menghadirkan keterampilan dan gaya
kulinermya yang unik bersama Chef lJohann Lafer dengan bintang Michelin
Le Wal d'Or di Stromibserg, lerman, dan San Io di Jepang pernah mendapat
award saat bekerja di Restoran lepang Gonbel dan Starhill Gallery, Kuala
Lumpur.

Dengan filosofi gaya hidup sehat, Chef Vivian telah mempersiapkan
berbagad produk lokal termasuk hasil laut vang segar, alami, dan organik
yang pada akhirmya melahirkan berbagal menu nikmat dan lezat khusos
bagl para tamu Seasalt. Salah satu sat menu baru Seasalt yang dirancang
uniuk paket berdua adalah Shio Ko, sajlan tradisional Jepang. Shio Kofl
rrerupakan fermentasi nasl yang dicampur dengan garam laut, tenderizes
meat, dan tkan sehingga tercipta rasa whami alaml. Lers go to Segasalt 11

Beragam saflan di ternpat inl dimasak dengan menggunakan bahan
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